
Canapédéfilée „ Charlemagne“
( 3 Canapés pro Person)

Canapésvariation mit
...Roastbeef & Meerettichsahne

....Aachener Metzgersülze & Remouladensauce
....Räucherlachs mit Honigsenf
...Kräuterquark mit Radieschen

€ 4,50 p.P.

Canapédéfilée „ Dolce Vita“
(3 Canapés pro Person)

….mit Coppa di Parma & Balsamicofeige
…mit Gorgonzola & Tomatenconcassée

…mit Thunfisch & Zwiebeln
...mit Kalbfleisch mariniert

€ 6,50 p.P.

Canapédéfilée „ Brüssler Art“
( 3 Canapés pro Person)

… mit Ardenner Pfefferpastet & Preiselbeeren
... mit geräucherter Entenbrust & Melone

... mit Herver Käse & Birnenkraut
... mit Entenleberpastete & Feigenconfit

€ 7,-- p.P.
Diese Canapés können ergänzt werden mit

... Chinalöffel gefüllt mit
                                   .... Geflügelsalat     € 1.20 p.P.
                                   ... Tomaten & Mozzarella € 0,75 p.P.
                                   … Rosa Crevetten & Cocktailsauce €1,50p.P
                                   
…. Miniwraps           … mit Frischkäse & Ruccola   € 0.90 o.P
                                 ... mit Frischkäse & Räucherlachs € 1,30 p.P.
                                 ... mit Pestoquark & Tomaten   € 1,10 p.P.

Minifrikadellen mit Raerener Senf    € 0,80 p.P.
Chickenwings mit Barbecuesauce   € 0,75 p.P.
Zwiebelkuchen warm                       € 1,20 p.P.   
Gebundene Suppen 
Gulaschsuppe oder Hackfleischsuppe  € 4,50 p.P.
Käsebrett ( franz. & euregionale Käse) € 3,-- p.P



Salatbuffet mit Sättigungs- & Rohkostsalaten € 2,50 pro 100 gr/ 
Pers
Im Gläschen serviert:  

Mousse von Krustentieren mit Scampis      € 3,50 p.P.
Wildschweinterrine mit Rotebeetespiegel   € 2,50 p.P.
Salat von frischem Thunfisch & Lauch        € 2,50 p.P.

Aus dem Ofen

Yakitoriespiesse mit Erdnussbutter             € 1,50 p.P.
Chicken-Haxen mit Chutney                        € 1,50 p.P
Schnitzelnuggets                                          € 1,20 p.P.

Variationen von warmen gefüllten
Blätterteighäppchen                                     € 1,50 p.P.
Minifolienkartoffeln mit Quark                       € 0,50 p.P.

Diverse Fritaten

Frühlingsröllchen vegetarisch                       €  1,-- p.P.
Scampis im Tempuramantel                         €  2,-- p.P.
Hähnchen im Tempuramantel                      €  1,50 p.P.
Mozzarellasticks im Knuspermantel             €  1,-- p.P.
Zwiebelring im Bierteig                                 €  0,50 p.P.

dazu servieren wir Aioli, sweet-sour-sauce

Für Naschkatzen...

im Glässchen serviert: Pannacotta mit Waldbeeren  € 1,50 p.P.
                                     Mousse au chocolat              € 1,50 p.P.
                                     Printenmousse mit Domlikör € 1,50 p.P.
                                     Frischer Fruchtsalat              €  1,-- p.P.

Patisserien                   Minibrownies                        € 0,50 p.P.
                                     Miniberliner                          € 0,50 p.P.
                                     Windbeutelchen gefüllt        € 0,50 p.P.

Preise verstehen sich zzgl  7 %Mehrwertsteuer



Brunchvorschlag

Cerealien-Obstbstkorb mit frischen Obst
Naturjoghurt, Honig, Milch

Gurkenscheiben, Tomatenecken
4 Marmeladensorten
Butter & Margarine

Käseecke
Junger rahmiger Gouda ( 48%) in Scheiben

Camenbert, Blauschimmelkäse, Brie
mit Trauben

Kräuterfrischkäse & Schmelzkäsezubereitung

Wurstplateau
Lyoner

Bierschinken, Schlosssalami
Feine Leberwurst & Teewurst

 Bratenaufschnitt

Brotkorb
mit verschiedenen Brötchen
Croissants,Pain au chocolat

verschiedene Brotsorten
Butter –  Schmalz

Geräuchertes Fischplateau
mit Lachs & Forellenfilet

Sahnemeerettich & Honigsenf
Zwiebelchen & Kapern

Tiefseecrevettensalat in Cajuntopping
Tomat’ Mozzarella mit frischem Basilikum

Bunter Gartensalat in Dill – Dressing
Kartoffelsalat & Nudelsalat

Ardenner Schinken mit Melone
Pastete mit Preiselbeerschaum

Suppe nach ihrer Wahl z.B
Tomatencrèmesuppe

Kaiser Karl’s Kartoffelsuppe
Gemüsecrèmesuppe

Hauptgänge
Ofenfrischer Putenbraten in Thymian-Honig-Reduktion

 Rosmarinkartöfelchen

Pilzrahmgeschnetzeltes mit jungem Gemüse
Reis

Gemüsetrikkolore

Tagliatelle & Tomatenkräutersauce

DESSERT
Miniberliner mit Fruchtfüllung

Schokoladencrème
Sahne

frischer Fruchtsalat

Der Preis beträgt € 19,50 p.P.
 inkl. 1 Glas Orangensaft & 1 Tasse Kaffee oder Tee



Buschhausen
HOTEL.   RESTAURANT

Brunchangebot

HOTEL BUSCHHAUSEN
Telefon (02 41) 600 80

ROGER THOMAS
Telefax (02 41) 602 830

Adenauerallee 215
email: info@buschhausenhotel.com

52066 Bad Aachen
www.buschhausenhotel.com
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